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MEeNU bu 09 mars AU 13 mars 2020

Saucisse de Toulouse (LOCAL)
Petits pois paysanne (ait gluten)

KXX

Ile Flottante (ait, oeufs)

Concombre a la menthe (sulfites) - céleri remoulade (sulﬁte? é Avocat vinaigrette (sulfites)
oeufs, moutarde) - e
o Poisson au four (paisson, sulfites)

Riz a la tomate (lit)
R

Fromage (it
Yaourts aux fruits (ait)

\_ \_
Friands fromage - Salade verte (fromage, lait) (
HE
Poulet fermier (LOCAL) Salade composée (sulfites)
Haricots verts - salsifis (ait HER
#H Tartiflette maison (ait, gluten)
Fromage (ai) e
Patisserie maison (it oeufs, gluten) Compote de péches
Fruits BIO
.
| MENU VEGETARIEN
; Carottes rapées (sulfites, moutarde) Potage maison (céer)
v *HHR

Tortelenni végétal (fromage/épinard)
(Iait, oeufs, gluten)
HE¥

Tarte aux pommes (gluten)

Wrap’s (lait, gluten)
XX

Fromage (kit)
Coktail de fruits

(’
Tomate - Coeur de palmier - Asperges (sulfite) Salade de gésiers (sufes)
AN P
Réti de .veau (LOCAL BIO _ST MEDARD) Saucisse de strasbourg (sulfites, gluten, lait)
Frites ou Carottes vichy (i) Tomate provencale
Ll a2
Yaourt vanille BIO BIO St-Médard (ait Flan maison (ait, ceufg
Fruits BIO
\_

Crudités variées (sulfites, moutarde)
HHe

Steak tranché BIO LOCAL
Pates a la tomate (it gluten)

HXX

Dessert lacté (ait)

Le Chef Cuisinier,
M. Dangla



