MENU DU 18 MARS AU 22 MARS 2024

Dejauner Diner
I\/1acedome Mayo (eufs.moutardey | aboule Soupe a 1'0ignon  (eslerilait)
(sulfites)
LUNDI Escalope de porc poélee local Nugget's de poulet giuten, oeufs)
ot 00ls 0aySaNnN2 (ait.gluten) Semacule exoligue sauce tomate
Eclair au café (guten jaitoeufs) Fromage blanc aiy
Jambon de pays Salade verte
Steak haché Raviolis ( gluten)
MARDI
Poélee forestiare (ait Compote
Liegeois vanille gai
MENU VEGETARIEN (gluten)
Avocat vinaigretie Omelette !iaitceufs)
MERCREDI ) | |
DGAGhe 02040 20 (lait,gluten) Gratin de cnoUx (aitgluten)
Dessert maison ! ait.ceufs) Fruits au sirop
Nem's (sufites gluteny Salade verte Sotags Mmaison (celer)
(gluten.sulfites) Poulet basquaise (surites)
JEUDI
Yaourt vanille St Médard bio /local it Flan aux oeufs gait, ceufs)
Retteraves an saiade (suffites)
Q.
Escalope de dinde
VENDREDI - @.
4// ’TT ‘\,
Glace (1ait,fruits & coque, oeufs) €% F ]
o i 4

Le Chef Cuisinier
Marc DANGLA

Le Proviseur,
Pierre Virmont




