MENU DU 27 JANVIER AU 31 JANVIER 2025

Déjeuner Diner
Salade de chévre (ait Crépes au fromage (laitceufs gluten)
LUNDI Rougail saucisse (sutfites) Nugget's de poisson au four (eeufs,poisson)
Riz basmatiait, gluten) Brocolis au jus
Fromage blanc aux fruits gai) Gaufres (ait,ceufs)
Jambon de pays/Pomelos/Artichauts Tomate en salade (moutarde)
MARDI Escalope de dinde Spaghetti carbonara (gluten lait)
: Haricots vertsgaitysalsifis (ait) Compote de fruits
Dessert maison (ait,ceufs)
MENU VEGETARIEN Salade composee (sutites)
Avocat vinaigrette Hachis parmentier (giuten,ait)
MERCREDI : . .
Omelette garnie (ceufs,ait) Cocktail de fruits
Tarte aux fruits (giuten)
Sardines citron (poissons)/ﬁété de . i
Vermicelle a la tomategiuten)
canard (ait,ceufs)
Paupiette de veau (sutites) Pilon de poulet
JEUDI _ o
Semoule/Quinoa (ait jou jardiniére Petit pois (gluten,lait)
Creme dessert %:itg\/lédard bio local Dessert maison gaitceus)
Betterave mimosa (moutarde oeufs)
Steak hache
VENDREDI = |
Pommes frites :ﬁ"\.
. \_\
Dessert lacté (ait ) .
OT
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Le Chef Cuisinier
Marc DANGLA




