MENU DU 08 JUIN AU 12 JUIN 2026

Déjeuner

Diner

Melon; Pastéque

Jambon de pays

Escal Steak haché
LUNDI scalope
Pates gaity poélée de leégumes (iait) Gratin de courgettes (aitceufs)
Chou garni (lait,gluten,oeufs) Géateau basque (lait,ceufs)
Betteravesuriesy/Macedoine Resatie
(ceufs,moutarde)
Merguez /Chippo Cordon bleu (ait)
MARDI
Puree (ai Haricots verts (ai)
Compote Tarte maison (it
MENU VEGETARIEN Salade au thon (poisson.suifites)
Tomate mozza (aitsufiites) Crogque monsieur (ait)
MERCREDI .
Steak fromager (aityRiz a la tomate gait Tomate provencale
Flan maison ait,ceufs) Fromage blanc aux fruits (aitceufs)
Quiche gaiteutsySalade verte Concombre a la créme (ait
Poulet Fish and ChipS(poisson)
JEUDI o |
Petit pois/ Carottes (aiy Brocolis (ait
Yaourts bio/local St -Medard (ait) Fruits aux sirop
Salade composeée (sutites) -
P -
Moules (crustaces, sulfites, lait) y -v\ '®‘_~ _
VENDREDI o K &\
Frite =)
- \.\ 04 - :: ﬁ_’\
Glace (graines lait) ) ‘ - A - [ ==
Don apPpett

Le Chef Cuisinier

Marc DANGLA

La directrice adjoint
Cathy Garcia




